REGIONALE KUCHE FUR IHR

Baltic evening



Feine Starter
VORSPEISEN

Pikante Maissuppe
Basilikum | Tomate | Pinienkerne

Ziegenfrischkase
Gruner Spargel | Beeren | Granola

Romanasalat
Mariniertes Hahnchen | Kapern-Mayonnaise | CroGtons

Fjord Lachstatar
Avocado |Tomate | Dill

Jakobsmuschel
Blutwurst | Kartoffel-Sanddorn-Puree | Karamell
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Kitchen Highlights
HAUPTGANGE

Ofen Polenta
Zucchini | Tomate | Buchenpilze | Granola

Riesengarnelen
Fettuccine-Pasta | Krauter-Pesto | Parmesan |
gerdstete Pinienkerne

Kabeljau
RUgener Senfsauce | Blattspinat |
Kartoffel-Meerettich-Stampf

Flank Steak
KartoffelpUree | Blumenkoh! | Méhren | Portwein
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Our Baltic finish_
DESSERT & KASE

Wei3e Schokolade
Sanddorn | Beeren| Kakao

Ceres Apfel
Sultaninen | Joghurt-Eis | Pistazie

Kase
Waldkase | Rosenkase | Kornblumenkase | Feigen-Chutney
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Allergene

Bel Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten
sprechen Sie uns jederzeit an.

Alle Preise sind Inklusivpreise in EUro.



