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Vorspeisen & Salate

Gurkensalat | Saure Sahne | Dill

Marinierter Blattsalat | Wildkréuter | French-Dressing | Cro(tons
Wildschwein-Coppa | Preiselbeeren | Apfel-Sellerie-Salat | schwarze Walnlsse

Picandou - Ziegenkéasetaler | Rote Bete | Honig-Triffel-Vinaigrette

uppen
Suppe des Tages
Kirbiscremesuppe | geréstete Kerne | Ol

Consommé vom Rotwild | Steinpilz-Ravioli | Brombeere

Fisch & Fleisch
Bruschetta Matjes | Apfel-Zwiebelsauce | Bratkartoffeln

Filet vom Ostsee-Dorsch | Rahmkraut | karamellisierte Trauben | Kartoffelpiree
Filet vom Zander | Weilweinschaum | Schmorgurken | Kaviarkartoffeln

Ragout vom Friedlénder Wild | Waldpilze | Serviettenknddel

Kalbsschnitzel | Sardellenfilet | Kapern | Zitrone | Pommes frites

Geschmorte Rinderschaufel | Balsamico-Jus | Wirsing | Kartoffelkloike
Medaillon von der Rehkeule | Preiselbeerjus | Schokoladen-Rotkraut
Mandelballchen

Filet vom Weiderind | Barolo-Jus | sautierte Krauterseitlinge | getruffelte Drillinge

P v risch
Ravioli | Ofenkirbis | Parmaschinken | karamellisierte Kerne
Pasta Sasella | Truffelcreme | Herbsttriffel | Parmesan

Falafel | SUkartoffelpiree | Herbsttrompeten

Dessert
Bourbon Vanilleeis | Kirbiskerndl | Kirbiskrokant
Zitronen-Mascarpone-Mousse | Pflaumensorbet | Granola | Zimt-Hippe

Bio-Kdseauswahl | Pumpernickel | Fruchtsenf | Trauben

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Gaste mit speziellen didtischen Bedurfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich Uber
die Zutaten unserer Speisen informieren mochten, wenden sich bitte an unsere Mitarbeiter.
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