In Kiirbiskerndldressing marinierte Salatspitzen
mit Kirschparadeisern, Kernen und geréstetem Roggenbrot

mit luftgetrocknetem Rinderschinken von Martin Willam‘s Grauvieh

mit karamellisiertem Ziegenfrischkase von Familie Metzler

Pochierte Terrine vom heimischen Rotwild
Ragout von der Wachauer Marille, Pistazien, Walnussbrot und gezupfte Krauter

Hausgebeiztes Lachsforellenfilet von der Fischzucht Link in Heimertingen
mit gebundenem Radieserlsud, Krenschaum und marinierter Kresse

Kraftige Rindssuppe mit Nockerl vom Gsiberger Rieblmais und Schnittlauch

Geschaumtes Eierschwammerlsiippchen mit Rahm und Roggenbrotkracherle

Cremiges Risotto von Vorarlberger Gerste und Pfifferlingen
mit geriebenem Alpkas‘, Erbsenschoten und Kresse

mit drei gegrillten Kaltwassergarnelen

Klassisches Gulasch von Martin Willam‘s Grauvieh
mit geschwenktem Buttergemise, Sauerrahm und Walser Knépfle

In Zweigelt sanft gegartes Backerl von Martin Willam‘s Jungrind
Schmorsaftl, glasierter Kohlrabi und Knédel von Kaisersemmeln

Gebratenes Briistchen vom Walder Hennele der Familie Karu

mit ParadeisersoB3e auf geschwenkten Garganelli mit Basilikumpesto und griinem Spargel

In Fassbutter gebratenes Schnitzel vom heimischen Milchkalb
mit kaltgerthrten Preiselbeeren und lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat

Auf der Haut gebratenes Heimertinger Saiblingsfilet
mit VeltlinersoBe, Cremespinat und glasierte Zanderteigtascherl

Rosa gebratenes Niisschen vom Ellwanger Sommerreh
auf gerlhrter Eierschwammerlgerste, Preiselbeeren, Rotweinjus und Romanesco

Im Natursaftl geschwenkter Rostbraten vom heimischen Rinderriicken
Groschtl von Fisolen, Allgauer Erdapfeln und Kirschparadeisern mit Réstzwiebeln

Gekiihltes Siippchen von der Stanser Zwetschge und Rosé Winzersekt
Mandelcrunch, Sorbet von Fenkart’s handgeschépfter Schokolade, Minzpesto

Unsere Interpretation vom Pfirsich Melba
luftige Pfirsichmousse, Coulis und Sorbet von der Bodensee Himbeere

Brettldegustation von heimischen Kasereien mit Marillensenf
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