
Ehrlich genießen. Regional genießen.  
Gemeinsam genießen. 

Bei uns zählt vor allem eins: Geschmack. Deshalb kommt unsere Küche ohne großes 
Tamtam aus – aber mit viel Sorgfalt und besten Zutaten. Wir wissen, wo unser 

Gemüse wächst und wer unser Fleisch liefert. Denn nur aus guten Lebensmitteln 
entstehen Gerichte, die wirklich überzeugen. Was auf den Teller kommt, soll Freude 

machen. Einfach lecker, ehrlich gekocht – und mit Liebe angerichtet. 
 

Unser Tipp: Am besten schmeckt’s gemeinsam.
Viele unserer Gerichte gibt’s auch im Family-Style – perfekt zum Teilen,  

in-die-Mitte-stellen, Durchprobieren. Für alle, die Essen nicht nur genießen,  
sondern auch erleben möchten.



Genussvoll genießen.
Zu jedem Flammkuchen und jedem Salat gibt es ein Tagesdessert und Tafelwasser gratis dazu.

Lass dich kulinarisch verwöhnen � wir freuen uns auf deinen Besuch!

Weiße Tomatensuppe
KRÄUTERÖL, GERÖSTETES BAGUETTE

UND OLIVENTAPENADE

9 �

Verschiedene Acker Blattsalate

13 �

Ziegenkäse-Crumble +3,5 �

Backhendl und Kürbiskernen +5 �

Streifen vom Rindersteak und gehobeltem Parmesan +5 �

3 gebratene Garnelen und Avocado +7,5 �

Flammkuchen

Grillgemüse, Tomaten Sugo, Rucola und Parmesan � 14 �

Holsteiner Speck, Schmand und Zwiebel � 16 �

Räucherlachs, junger Spinat und Honig-Senfsoße � 18,5 �

Holsteiner Rote Grütze
VANILLEEIS UND SCHLAGSAHNE

9,5 �

Gebrannte Vanille Creme

12 �

Eine Nocke Eis
TÄGLICH WECHSELNDE SORTEN

3 �

Speisekarte von 12.00 - 15.00 Uhr

Speisen

KRÄUTERÖL, GERÖSTETES BAGUETTE

Verschiedene Acker Blattsalate

 +5 �
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