REGIONALE KUCHE FUR IHR

Baltic evening



Feine Starter
VORSPEISEN

Blumenkohlsalat
Salzzitrone | Currydl | Schnittlauch

Ziegenfrischkase
Rote & Gelbe Bete | Apfel | Frisée

Romanasalat
Mariniertes Hahnchen | Kapern-Mayonnaise | CroGtons

Ceviche

Gelbflossenmakrele | gepickelte rote Zwiebeln | Limette |
Koriander
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Kitchen Highlights
HAUPTGANGE

Fettuccine-Pasta
Krauterpesto | Parmesan | gerdstete Pinienkerne |
Kirschtomaten

Roggenbauernbrot
Wacholderschinken | Truffelbutter | Bisdamitzer Kase |
Portweinzwiebel | Chips

Riesengarnelen
Graupenrisotto | Hokkaido-Kurbis | Lauch

Kabeljau
RUgener Senfsauce | Blattspinat |
Kartoffel-Meerettich-Stampf

Flank Steak
Kartoffel-Sellerieptree| Mdhren | Portwein
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Sweet Baltic finish
DESSERT

WeiBBe Schokolade
Sanddorn | Granatapfel | Kakao

Poseritzer Joghurt-Quark-Déme
Haferknusper | Ananas | Mango
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