Q
TELLERWERK

Ehrlich genief3en. Regional genief3en.
Gemeinsam geniefden.

Bei uns zahlt vor allem eins: Geschmack. Deshalb kommt unsere Kiche ohne grofdes
Tamtam aus — aber mit viel Sorgfalt und besten Zutaten. Wir wissen, wo unser
Gemuse wdchst und wer unser Fleisch liefert. Denn nur aus guten Lebensmitteln
entstehen Gerichte, die wirklich Uberzeugen. Was auf den Teller kommt, soll Freude
machen. Einfach lecker, ehrlich gekocht — und mit Liebe angerichtet.

Unser Tipp: Am besten schmeckt’s gemeinsam.
Viele unserer Gerichte gibt’'s auch im Family-Style — perfekt zum Teilen,
in-die-Mitte-stellen, Durchprobieren. Fur alle, die Essen nicht nur genielden,

sondern auch erleben mdéchten.




Los geht'’s

Weil3e Tomatensuppe
KRAUTEROL, GEROSTETES BAGUETTEUND
OLIVENTAPENADE

135 €

Salat von nordischem Matjes
APFEL, ROTE ZWIEBEL, PUMPERNICKEL UND DILLSCHMAND

145 €

Gerducherter Burrata
BUNTE TOMATEN MIT BASILIKUMPESTO UND ALTEM BALSAMICO

ZUMTEILENTT €
155 €

Verschiedene Acker Blattsalate
13€

Ziegenkése-Crumble +35 €
Backhendl und Kiirbiskernen +5 €
Streifen vom Rindersteak und gehobeltem Parmesan +5 €
3 gebratene Garnelen und Avocado +755 €

Flammkuchen

Grillgemiise, Tomaten Sugo, Rucola und Parmesan - 14 €
Holsteiner Speck, Schmand und Zwiebel - 16 €
Réucherlachs, junger Spinat und Honig-Senfsof3e - 185 €

Speisen



Menu

Gerducherter Burrata
BUNTE TOMATEN MIT BASILIKUMPESTO UND ALTEM BALSAMICO

O (2023 SAUVIGNON BLANC, WEINGUT PFANNEBECKER QW TROCKEN)

WeiRe Tomatensuppe
KRAUTEROL, GEROSTETES BAGUETTE UND OLIVENTAPENADE

@ (2024 DREI * BURGUNDER CUVEE, WEINGUT SPREITZER QW TROCKEN)

Nordisches Matjesfilet (Teil des 5-Gang-Menii)
SPECK-BOHNEN, GEPICKELTE ROTE ZWIEBELN UND DILLSCHMAND

@ (2024 DRER ROSE, WEINGUT PFANNEBECKER QW TROCKEN)

Rumpsteak vom Holsteiner Rind 200 g
GEBRATENE PILZE, KARTOFFEL-ROSTZWIEBELSTAMPF, KRAUTERBUTTER UND PORTWEINJUS

@ (2022 DREI * ROTWEIN CUVEE, WEINGUT KLUMPP QW TROCKEN)

Gebrannte Vanille Creme

4-Gang - 55 <
WEINBEGLEITUNG UND
TRAVEMUNDER TAFELWASSER OHNE ENDE P.P. 24,00 €

5-Gang- 65 €
WEINBEGLEITUNG UND
TRAVEMUNDER TAFELWASSER OHNE ENDE P.P. 28,50 €

Speisen



Backfisch vom Kabeljau
HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-KRAUTERSALAT
UND REMOULADE

ZUMTEILEN 175 €
245 €

Ganze Kutterscholle mit Nordseekrabben
PETERSILIENKARTOFFELN UND GURKEN-DILL SALAT

35 €

Wiener Backhendl
HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-GURKENSALAT UND PREISELBEEREN

ZUM TEILEN 18 €
235 €

Rindertatar
KAPERNCREME, GEBEIZTES EIGELB UND RUSTIKALE FRITTEN

ZUM TEILEN 22 €
29€

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef
ROSTZWIEBEL, GEBRATENE DRILLINGE UND GEMISCHTER SALAT

ZUM TEILEN 23 €
285 €

Speisen



Steaks vom Grill.
Zum GenielRen.
Zum Teilen.

Zum Wiederkommen.

Ob zartes Rumpsteak, Rinderfilet oder ein kréftiges
Kotelett vom Suslénder Schwein — unsere Steaks kommen direkt vom Grill
auf den Teller. Oder in die Mitte. Denn ab 800 g servieren wir die Beilagen
in Schusseln — unlimitiert und ideal zum Teilen.

FUr alle anderen PortionsgréfRen gilt: Eine Beilage und eine Sof3e sind inklusive,

jede weitere Wahl fur 2 €. Und die Krauterbutter?
Gehort bei uns selbstversténdlich immer dazu.

Kotelett vom Suslénder Schwein

300G -255¢€
600G -50€
800G -65€

Rumpsteak vom Holsteiner Rind 200 6 - 29 €
Rinderfilet vom HolsteinerRind 180 G - 43 €

WAHLE 1 BEILAGE:
KARTOFFEL-ROSTZWIEBELSTAMPF | RUSTIKALE FRITTEN | PAPRIKA-KNOBLAUCHBAGUETTE
BOHNENRAGOUT | GEBRATENE PILZE | GEMUSE DER SAISON | ACKER BLATTSALATE

WAHLE 1 SOSSE:

BBQ-SOSSE | TRUFFEL MAYONNAISE
PFEFFER-RAHMSOSSE | PORTWEINJUS

Speisen
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