
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 
Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über 

die Zutaten unserer Speisen informieren möchten, wenden sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

 

 

 
Vorspeisen & Salate                                                                                                          
Gurkensalat | Joghurt | Saure Sahne | Dill         8,00 

Usedomer Matjes-Pfefferhappen | Apfel-Zwiebelsauce | Wildkräuter | Pumpernickel 12,00 
 

Marinierter Blattsalat I Wildkräuter | French-Dressing | Croûtons                                10,00 
dazu … 
Gebratene Landhähnchenbrust                                                                                           zzgl. 14,00 
Gebratenes Filet vom Ostsee-Zander                                                                                 zzgl. 16,00 
6 gebratene Riesengarnelenschwänze                                                                               zzgl. 18,00 
 
Suppen 
Suppe des Tages  10,00 
Karotten-Ingwersuppe | Hähnchenbruststreifen | Kresse   11,00 
 

Fisch & Fleisch        
 

Ganze gebratene Scholle | Zwiebel-Schinken-Speckbutter | Bratkartoffeln              27,00 

Filet vom Zander | Rote Beete Lack | Usedomer Fischkartoffeln                            28,00 

Kalbsschnitzel | Sardellenfilet | Kapern | Zitrone | Pommes frites                           29,00 

Rumpsteak vom Weiderind | Balsamico-Jus | Paprika | Rosmarinkartoffeln                     39,00 
   
Pasta  
Ragout vom Friedländer Reh | Waldpilze | Frische Tagliatelle    26,00 
 
Vegetarisch 
 

Spinat-Ravioli | Marktgemüse | Wildkräuter | Kräuterpesto | geröstete Kerne  24,00  
 
 
Dessert & Käse 
 

Limetten-Cheesecake | Beeren | Crunch       12,00 
Hausgemachtes Sauerampfer-Joghurt-Quarkeis | Beeren | weiße Schokolade         12,00 
Käseauswahl | Pumpernickel | Fruchtsenf | Trauben          18,00  


