In Kiirbiskernoldressing marinierte Salatspitzen
mit Kirschparadeisern, Kernen und gerostetem Roggenbrot

mit luftgetrocknetem Rinderschinken von Martin Willams Grauvieh

mit karamellisiertem Ziegenfrischkése von Familie Metzler

Pochierte Terrine von der Lachsforelle
Schrobenhausener Spargel in Marinade vom Lustenauer Senf und Martinshof Ei

Roh marinierte Scheiben von Martin Willams Bergrind
mit Kerndlvinaigrette, geriebenem Bergkase und Pesto vom Allgauer Barlauch

Kraftige Rindssuppe mit Nockerl vom Gsiberger Rieblmais und Schnittlauch

Geschaumtes Barlauchsiippchen mit Rahm, Veltliner und gerdsteten Kernen

Klassisches Gulasch von Martin Willams Grauvieh
mit geschwenktem Buttergemuse, Sauerrahm und Walser Knopfle

Cremiges Risotto von Vorarlberger Gerste und eingelegten Paradeisern
mit geriebenem Alpkas‘, Schrobenhausener Spargel und Barlauch
mit drei gegrillten Kaltwassergarnelen

In Zweigelt sanft geschmortes Ochsenbackerl
mit Perlzwiebeln, glasiertem Kohlrabi und Knédel von Kaisersemmeln

Gebratenes Briistchen vom Wialder Hennele der Familie Karu
auf geschwenkten Spargel-Garganelli, wildem Brokkoli und Natursaftl

In Fassbutter gebratenes Schnitzel vom heimischen Milchkalb
mit kaltgeruhrten Preiselbeeren und lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat

Auf der Haut gebratenes Heimertinger Saiblingsfilet
mit VeltlinersoBe, Cremespinat und glasierte Zanderteigtaschen

Rosa gebratener bayerischer Milchkalbsriicken
mit MadeirarahmsoBe, wildem Brokkoli und Walser Knopfle

Kleines Filetsteak von der Allgauer Farse - 150 g
rahmiger Spargel, geschwenkte Nussbutter-Kartoffeln und Rotweinjus

Nennen sie uns Ihren individuellen Cut - jede weitere 50 g Aufpreis

Gekiuhltes Suppchen von Erdbeere, Rhabarber und Winzersekt
mit Joghurt-Rahmeis und Popcorn

In weiBer Schokolade glasierter Flammeri von Vorarlberger Bramata
Ingwergel, marinierte Himbeeren und Stracciatella Eis

Brettldegustation von heimischen Kasereien mit Marillensenf
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