®
TELLERWERK

Ehrlich genief3en. Regional genief3en.
Gemeinsam geniefden.

Bei uns zahlt vor allem eins: Geschmack. Deshalb kommt unsere Kiche ohne grofies
Tamtam aus — aber mit viel Sorgfalt und besten Zutaten. Wir wissen, wo unser
Gemuse wdachst und wer unser Fleisch liefert. Denn nur aus guten Lebensmitteln
entstehen Gerichte, die wirklich Uberzeugen. Was auf den Teller kommt, soll Freude
machen. Einfach lecker, ehrlich gekocht — und mit Liebe angerichtet.



Alles auf den Tisch — Genusstafel Chef's Choice

Unser Sharing-Menu I&dt dazu ein, Gerichte miteinander zu teilen und sich
Uberraschen zu lassen. Kichenchef Stefan Tischer und sein Team stellen taglich eine
Auswahl an Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts zusammen — frisch, regional
und mit Liebe zubereitet. Wir servieren Ihnen die Gerichte auf dem Tisch und Sie
kdnnen sie mit den Lieben, Freunden oder der Familie teilen.

Unser Angebot: 48 € pro Person ab zwei Personen tischweise
So funktioniert’s: Die Speisen kommen in die Mitte des Tisches und werden
gemeinsam genossen — ideal fur Paare, Familien oder Gruppen. Vegetarisch, vegan

oder mit besonderen Winschen? Geben Sie uns einfach Bescheid — wir passen lhr
— MenU gerne an und berUcksichtigen Allergien oder andere Winsche.
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Sharing — Chef’s Choice




Speisekarten von 12.00 -15.00 Uhr

Genussvoll genief3en.

WeiRe Tomatensuppe
KRAUTEROL, GEROSTETES BAGUETTE
UND OLIVENTAPENADE

135 €

Verschiedene Acker Blattsalate
13€

WAHLWEISE MIT:
Ziegenkése-Crumble +35 €
Backhendl und Kiirbiskernen +5 €
Streifen vom Rindersteak und gehobeltem Parmesan +5 €
3 gebratene Garnelen und Avocado +755 €

Flammkuchen
Grillgemlise, Tomaten Sugo, Rucola und Parmesan - 14 €
Holsteiner Speck, Schmand und Zwiebel - 16 €
Raucherlachs, junger Spinat und Honig-Senfsof3e - 185 €

Speisen



VegiBowl
GEROSTETE KARTOFFELWURFEL, FRUCHTIGES GRILLGEMUSE, GEPICKELTE ROTE ZWIEBELN,
BABYSPINAT, GRANATAPFEL, SCHMANDDRESSING

155 €

A-ROSA Bowl
COUSCOUS, KARAGEE HAHNCHEN, AVOCADO, EDAMAME,
CASHEWS, EINGELEGTER INGWER

18 €

Bandnudeln
PILZE DER SAISON IN TRUFFELRAHM, WILDER BROCCOLI

2450€

WAHLWEISE MIT
Gebratenen Steakstreifen von der norddeutschen Féirse +5 €

Dessert

Holsteiner Rote Griitze
VANILLEEIS UND SCHLAGSAHNE

95€

Gebrannte Vanille Creme
12e

Eine Nocke Eis
TAGLICH WECHSELNDE SORTEN

3€

Speisen



Menu

Geraucherter Burrata
BUNTE TOMATEN MIT BASILIKUMPESTO UND ALTEM BALSAMICO

WeifRe Tomatensuppe
KRAUTEROL, GEROSTETES BAGUETTEUND OLIVENTAPENADE

Nordisches Matjesfilet (Teil des 5-Gang-Menii)
SPECK-BOHNEN, GEPICKELTE ROTE ZWIEBELNUND DILLSCHMAND

Rumpsteak vom Holsteiner Rind 200 g
GEBRATENE PILZE, KARTOFFEL-ROSTZWIEBELSTAMPF, KRAUTERBUTTER UND PORTWEINJUS

Gebrannte Vanille Creme
4-Gang -59€

5-Gang-69 €

Speisen



Los geht’'s

WeiRe Tomatensuppe
KRAUTEROL, GEROSTETES BAGUETTEUND
OLIVENTAPENADE

135 €

Salat von nordischem Matjes
APFEL, ROTE ZWIEBEL, PUMPERNICKEL UND DILLSCHMAND

145 €

Geraucherter Burrata
BUNTE TOMATEN MIT BASILIKUMPESTO UND ALTEM BALSAMICO

155 €

Verschiedene Acker Blattsalate
13€

WAHLWEISE MIT:
Ziegenkése-Crumble +35 €

Backhendl und Kiirbiskernen +5 €
Streifen vom Rindersteak und gehobeltem Parmesan +5 €
3 gebratene Garnelen und Avocado +75 €

Flammkuchen

Grillgemtise, Tomaten Sugo, Rucola und Parmesan - 14 €
Holsteiner Speck, Schmand und Zwiebel - 16 €
Raucherlachs, junger Spinat und Honig-Senfsof3e - 185 €

Speisen



Backfisch vom Kabeljau
HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-KRAUTERSALAT
UND REMOULADE

245 €

Ganze Kutterscholle mit Nordseekrabben
PETERSILIENKARTOFFELN UND GURKEN-DILL SALAT

315 €

Wiener Backhendl
HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-GURKENSALAT UND PREISELBEEREN

235 €

Rindertatar
KAPERNCREME, GEBEIZTES EIGELB UND RUSTIKALE FRITTEN

20€

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef
ROSTZWIEBEL, GEBRATENE DRILLINGE UND GEMISCHTER SALAT

286 €

Speisen



Steaks vom Grill.
Zum GeniefRen.
Zum Teilen.

Zum Wiederkommen.

Ob zartes Rumpsteak, Rinderfilet oder ein kraftiges
Kotelett vom Susldnder Schwein — unsere Steaks kommen direkt vom Grill
auf den Teller. Oder in die Mitte. Denn ab 800 g servieren wir die Beilagen
in Schisseln — unlimitiert und idealzum Teilen.

Fur alle anderen PortionsgrofRen gilt: Eine Beilage und eine Sof3e sind inklusive,
jede weitere Wahl fur 2 €. Und die Kr&uterbutter?
Gehort bei uns selbstverstandlich immer dazu.

Kotelett vom Suslédnder Schwein

300G -255€
600G -50€
800G -65€

Rumpsteak vom Holsteiner Rind 200 G - 29 €
Rinderfilet vom HolsteinerRind 180 G - 43 €

WAHLE 1 BEILAGE:
KARTOFFEL-ROSTZWIEBELSTAMPF | RUSTIKALE FRITTEN | PAPRIKA-KNOBLAUCHBAGUETTE
BOHNENRAGOUT | GEBRATENE PILZE | GEMUSE DER SAISON | ACKER BLATTSALATE

WAHLE 1 SOSSE:

BBQ-SOSSE | TRUFFEL MAYONNAISE
PFEFFER-RAHMSOSSE | PORTWEINJUS

Speisen



H20 [ Softs

Staatl. Fachingen
STILL/MEDIUM

075-8€
025-4¢€

fritz-kola
fritz-kola Super Zero
fritz-kola Mischmasch

033-5€

Saftschorien:
fritz-Bio Apfelsaftschorle
fritz-Bio Rhabarberschorle

033-5€

Limonaden:
fritz-limo Zitrone
fritz-limo Orange

fritz-limo Ingwer-Limette
fritz-limo Honigmelone

033-5€

Tonic &mehr:

Schweppes Tonic Water 0,2l
Schweppes Dry Tonic Water 0,2l
Schweppes BitterLemon 0,2l
Schweppes Ginger Ale 0,2l
Schweppes Wild Berry 0,2
Thomas Henry Botanical Tonic Water 0,2

5€

Getréinke

Hausgemachte Limonaden:
Ingwer-Maracuja
Wildbeeren-Vanille

04-45€

Niehaus Fruchtsaftschorlen:
Cranberry
Orange
Maracuja

03-45¢€

Niehaus Fruchtscifte:
Cranberry
Orange
Maracuja
Apfelsaft

03-5€



Espresso -4 €
doppelter Espresso -55
Café Créme [ entkoffeiniert - 45 €
Cappuccino -45 €
Latte Macchiato -5 <

Kaffee

Eisschokolade -s <
Eiskaffee -s ¢

EISSCHOKOLADE ODER EISKAFFEE
JEWEILS MIT 2 KUGELN EIS UND GESCHLAGENER
SAHNE

Auf Wunsch auch mit Hafermilch

Getréinke



Aperitif

Lieblingsspritz
MARTINI FIERO | SCHWEPPES TONIC WATER

10€

BelsazarRosé Spritz - 11 €
Lavendel Spritz- 12 €
Lillet Wild Berry - 12 €

Lieblingsspritz alkoholfrei
MARTINI VIBRANTE | SCHWEPPES TONIC WATER

10€

Pierre Zéro Signature Rosé

10€

Bler
Radeberger Pilsener vom Fass
04-5€

AlstervomFass
04-5€

Aus derFlasche:

Stortebeker BioNordischHell -05/6 ¢
Stortebeker Bernstein-Weizen - 05/ 6 €

Getréinke

Bubbles

Cuvée Pinot Brut
WEINGUT PFANNEBECKER

o1-n<€

Champagner
TAITTINGER BRUT RESERVE

01-19 €

Champagner
TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSE

01-22€

Bier alkoholfrei

Radeberger- 033/ 45¢
Schofferhofer-o05/6 <



WeiRwein

Offen
Burgunder Cuvée 3Hoch3 Solaris halbtrocken
JOSEF SPREITZER | RHEINGAU WEINGUT INGENHOF | SCHLESWIG HOLSTEIN
02-15€ 02-15€
075-33€ 075-39€
Riesling Kolonne Null Verdejo alkoholfrei
JOSEF SPREITZER | RHEINGAU DEUTSCHLAND
02-1€ 02-15€
075-38€ 075-39€

Sancerre Les Caillottes AOP
BERNARD REVERDY | LOIRE

02-165€
075-55€

Flaschen

WeilRwein



WeiRwein

Flaschen
Souvignier Gris Chabilis ler Cru ,Montmain” AOP
WEINGUT INGENHOF | SCHLESWIG HOLSTEIN LOUIS MICHEL ET FILS | BURGUND
075-45€ 075-65€
Weif3burgunder Buntstiick Blanc de Noir ,lllusion”
DR. WEHRHEIM | PFALZ MEYER-NAKEL | AHR
075-45€ 0,75 -55€
Sauvignon Blanc Silvaner,,Muschelkalk”
MAX PFANNEBECKER | RHEINHESSEN BICKEL-STUMPF | FRANKEN
075-38¢€ 075-45€
Chardonnay Puglia IGT Riesling GG ,,St. Nikolaus”
TORMARESCA | APULIEN SPREITZER | RHEINGAU
075-38€ 075-65€

WeiRwein



Rotweincuvée 3Hoch3
WEINGUT KLUMPP | BADEN

02-95¢€
075-33€

Neprica Primitivo Puglia IG
TORMARESCA | APULIEN

02-15€
075-40€

Héritage Merlot
GERARD BERTRAND | LANGUEDOC

075-38€

Cuvée,,Das Kleine Kreuz”
RINGS | PFALZ

075-55€

Malbec Ultra
KAIKEN BY MONTES | MENDOZA

075-45€

Rotwein

Offen
Spétburgunder
JOHANNES LANDERER | BADEN
02-1N5€
075-40€
Flaschen

,,Dicker Franz" Blaufréinkisch GG
BURG RAVENSBURG | BADEN

075-67€

Cotes duRhéne,,Paralléle 45*
PAUL JABOULET AINE | RHONE

075-40€

Vintages Rot
DREISSIGACKER | RHEINHESSEN

075-55€

Rotwein



Rosé 3Hoch3
MAX PFANNEBECKER | RHEINHESSEN

02-95¢€
075-33€

La Vieen Rose
CHATEAU ROUBINE | PROVENCE

02-145¢€
075-49€

Rosé

Rosé

Kolonne Null Rosé - alkoholfrei
DEUTSCHLAND

02-1N5€
075-39€



Desserts

Digestive

Jagermeister2cl- 45 ¢
Averna2cl-45¢
Helbing Kimmel 2cl - 45
Jubildumsaquavit2cl-s €
Grappa Nonino Chardonnay 2cl - 4 €
Scheibel Williams Birne 2cl - 4 €
Hennessy VSOP 2cl -6 €
Hennessy XO2cl - 145 ¢

Wein

Rosch Riesling Apotheke 5c¢l
JOSEF ROSCH | MOSEL

7€

Dessert



Desserts

Eine Nocke Eis
TAGLICH WECHSELNDE SORTEN

3 €

Holsteiner Rote Griitze
VANILLEEIS UND SCHLAGSAHNE

95 €

Gebrannte Vanillecreme
12 €

Kdase
VON DER KASEREI BACKENSHOLZ
MIT FEIGENSENF UND SESSELBERGS STEINOFENBROT

14 €

Dessert



Wahle Deinen Hauptgang

Nudeln mit Rindfleisch Bolognese oder
Tomatensof3e und Parmesan

ODER

Gebackenes Hahnchen mit Ketchup
ODER

Fischfiletim Backteig mit Remoulade
ODER

Kleines Rindersteak mit Kréiuterbutter

DAZU KANNST DU 2 BEILAGEN BESTELLEN:

Dicke Pommes, Kartoffelstampf, Buttererbsen,
Gurken-Schmand Salat, kleiner gemischter Salat

Oder doch lieber Suiss

Kartoffelpuffer mit Apfelkompott
MIT ZIMT UND ZUCKER

PRO PORTION 9,50 €

Eine Kugel Eis hach Wahl
MIT BEEREN

3€

BEI FRAGEN ZU DEN ALLERGENEN UND INHALTSSTOFFEN
SPRECHEN SIE UNS GERNE AN!

Firdie Kleinen



